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CcC. DRUSCH UND HACKFRUCHTE
cc. 1 VERMEHRUNGSMATERIAL
cc. 1 Sortenwahl
Der Erzeuger kann entweder durch offizielle Versuche (beschreibende
cc 1 Beruht die Auswahl der Sorten auf einer akzeptablen Leistung auf dem|Sortenlisten), durch Informationen des Saatgutlieferanten oder| Nichtkritisches
' jeweiligen Standort? Kundenanforderungen belegen, dass die angebauten Sorten diese| Musskriterium
Anforderungen erfiillen.
cc. 1 Saat- und Pflanzgutqualitat und Herkunft
Liegen fir zugekauftes Saatgut Aufzeichnungen vor, welche den .
. - . Der Erzeuger muss Aufzeichnungen zu Sortennamen, Chargennummer,| .. -
Sortennamen, die Chargennummer, den Verkaufer, die Anerkennungs- - o Nichtkritisches
cC. 1 e > |Verkaufer, Anerkennungs-/Zulassungsnummer (Saatgutzertifikat) und o
[Zulassungsnummer (Saatgutzertifikat) enthalten und sind . Musskriterium
: Saatgutbehandlungen bereithalten.
Aufzeichnungen zu Saatgutbehandlungen vorhanden?
Sind fur das Nachbausaatgut Aufzeichnungen zur Identifikation, . . . . . -
cc . 1 Herkunft und durchgefiihrter Behandlungen (z.B. Reinigung und Der Erzeyger muss die Aufzelchnungen aufbewahren. Sie missen auf Nlchtkrlfusc'hes
N dem Betrieb verfligbar sein. Musskriterium
Saatgutbehandlung) verfligbar?
ccC. BEWASSERUNG/BEWASSERUNGSDUNGUNG (Fertigation)
ccC. Qualitat des Bewéasserungswassers
Werden bei der in Anlehnung an CB.6.3.2 durchgefihrten{ln Anlehnung an die Gefahrenanalyse liegen Aufzeichnungen fur| .. -
. . . - . . : Nichtkritisches
CC. 2 Gefahrenanalyse mikrobiologische und chemische Belastungen|relevante mikrobielle- bzw. chemische Belastungen oder Schwermetalle o
P Musskriterium
berlcksichtigt? VOr.
cc. 2 Fihren ermittelte Belastungen zu Folgemafinahmen, insofern dies in|Aufzeichnungen Uber  KorrekturmalBnahmen  oder  getroffene| Nichtkritisches
' der Gefahrenanalyse gefordert wird? Entscheidungen sind verfigbar. Musskriterium
ccC. MASCHINEN UND AUSRUSTUNGEN
CcC Hygiene
Sind LKWs/Transporter und Anhanger, mit denen Kulturen oder|Arbeiter missen auf Befragung und bei der visuellen Beurteilung der
Viehfutter transportiert werden, sauber und geeignet, Rohmaterialien,| Transportfahrzeuge ihr Wissen darlegen. Die Art der Reinigung muss
cc. 3 welche in die Nahrungsmittelkette gelangen, zu transportieren? Wird|dem vorher transportierten Gut entsprechend angemessen sein. Kein Kritisches
' dabei, um Verunreinigungen zu vermeiden, ein besonderes Augenmerk|N/A zulassig, es sei denn, auf dem landwirtschaftlichen Betrieb findet| Musskriterium

auf die Sauberkeit von Anhangern gerichtet, welche auch zum Transport
anderer Materialien verwendet werden?

keine zusatzliche Fitterung von landwirtschaftlichen Nutztieren statt.
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Werden alle Radlader, die zum Laden von Kulturen oder Viehfutter|
eingesetzt werden, vor Gebrauch gesaubert? Wird dabei, um|Visuelle Beurteilung, ob die Radlader sauber, trocken und in "
- ; : . . . M . Kritisches
CcC. 3 Verunreinigungen zu vermeiden, ein besonderes Augenmerk auf die|angemessenem Zustand sind, um Schaden an Gitern, welche damit o
. : . Musskriterium
Sauberkeit von Radladern gerichtet, welche auch zum Transport|verladen werden, zu vermeiden.
anderer Materialien verwendet werden?
Sind Ausrlstungen zum Aufbereiten von Kulturen oder Futter sauber? Aufzelchnunge.n missen ~vorhanden — sein. D9kumente mussen| -
SO s . zusammen mit den Herstellerangaben zur Verfugung stehen. N/A| Nichtkritisches
cC. 3 Werden sie in Ubereinstimmung mit dem Herstellervorgaben gewartet|” """ . . . o
. . . zulassig, falls keine relevanten Ausriistungen Musskriterium
und werden hierzu Aufzeichnungen gefihrt?
CC. 4 PFLANZENSCHUTZ
CC. 4 Auswahl der Chemikalien (Pflanzenschutzmittel)
Wo nationale oder lokale Gesetzgebung Restriktionen hinsichtlich der
Werden nationale oder lokale Bestimmungen flr die Ausbringung von Ausbringung von Pflanz__enschutzmltteln vorschrglben (z.B. Kritisches
CC. 4 . . Abstandsregelungen zu Gewassern wahrend der Ausbringung usw.), Y
Pflanzenschutzmitteln eingehalten? . - . . .’ Musskriterium
muss der Erzeuger wahrend des Gespraches sein Wissen und die
Einhaltung der Bestimmungen darlegen.
ccC. ERNTE
ccC. Hygiene
cC. 5 Kulturen, welche als Lebens- oder Futtermittel vorgesehen sind, gang g g- 9 9 Y9 9

handhaben?

erhalten haben (z.B. lber das Tragen von Schmuck, die Verunreinigung

mit Fremdkorpern usw.).

Musskriterium

Ubersetzung von: Carsten Everink
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Stationare oder mobile Toiletten (einschlieRlich Plumsklos), sind aus
Materialien hergestellt, welche einfach zu reinigen sind und Uber
Auffangbehalter verfligen, um eine Verunreinigung im Feld zu
cC . 5 Haben Erntearbeiter in der Nahe ihrer Arbeitsstelle Zugang zu sauberen|vermeiden. Sie sind fur Erntearbeiter innerhalb 500m verfligbar und in| Nichtkritisches
' Toiletten? einem guten hygienischen Zustand. Fir den Fall, dass eine Arbeitskraft| Musskriterium
selbststandig, d.h. alleine arbeite, darf die Toilette auch weiter als 500m
entfernt sein. Zusatzlich muss der Arbeitskraft ein geeignetes
Transportmittel zur Verfliigung stehen.
ccC. HANDHABUNG VON KULTUREN
ccC. Hygiene
Nachweise belegen, dass die Arbeitskrafte eine Schulung in Hinblick auf
die Ubertragung ansteckender Krankheiten, zur Sauberkeit des
cC. 6 Haben die Arbeitskrafte grundlegende Hygieneanweisungen erhalten,|Personals und der Kleidung, z.B. Handewaschen, das Tragen von Kritisches
' bevor sie mit Produkten umgehen? Schmuck, die Lange und Reinigung der Fingerndgel usw., das| Musskriterium
personliche Verhalten, z.B. nicht zu rauchen, zu spucken, zu essen,
Kaugummi zu kauen, sich zu parfimieren usw. erhalten haben.
cC . 6 Werden die Hygieneanweisungen zum Umgang mit Produkten von den|Nachweise zeigen, dass die Arbeitskrafte die Hygieneanweisungen und| Nichtkritisches
' Arbeitskraften umgesetzt? Hygieneverfahren erfillen. Kein N/A zulassig. Musskriterium
Rauchen, Essen, Kaugummi kauen und Trinken sind beschrankt auf
cc 6 Sind Rauchen, Essen, Kaugummi kauen und Trinken beschrankt auflausgewiesene Bereiche und niemals erlaubt in Bereichen, wo Produkte| Nichtkritisches

ausgewiesene, von Produkten abgegrenzte Bereiche?

gehandhabt oder gelagert werden. (Ausgenommen hiervon ist

Trinkwasser).

Musskriterium

Ubersetzung von: Carsten Everink
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Sind die Wande, Béden und horizontalen Flachen aller Produktlager Die Erfu!lung 'der Vorg_aben %elgt sich im Gesprach mltldem Landwirt und
N - durch eine visuelle Uberpriifung. Der Kontrollpunkt ist anwendbar auf|
oder Verladestatten vor dem ersten Gebrauch gereinigt und, wo . . . ”
. o - alle landwirtschaftlichen Betriebe, welche geerntete Kulturen lagern. Kritisches
CC. 6 erforderlich, gewaschen und mit einem Insektizid behandelt worden? . - .. o
. . : Verwendete Insektizide missen gemafly aller Vorgaben (Zulassung,| Musskriterium
Sind Reste von vorher gelagerten Kulturen in allen Bereichen, . - :
. . . .. .. - Wartezeiten usw.) gemall CB.8.1 angewendet und in Anlehnung an
einschlieBlich ventilierter Béden und Forderbander, entfernt worden? .
CB.8.2 aufgezeichnet werden.
Werden, wo Gebaude der Viehhaltung als Lager oder als temporares Der Landwirt zeigt die Erfillung beim Gesprach und durch visuelle Kritisches
CC. 6 Lager genutzt werden, diese mindestens 5 Wochen vor der Lagerung|Uberprifung. Anwendbar bei allen landwirtschaftlichen Betrieben, welche o
. L - - Musskriterium
mit dem Hochdruckreiniger griindlich gereinigt? geerntete Kulturen lagern.
. . . Die Erfiillung wird durch die Rechnungen (ber Insektenfallen sowie tiber
Sind vor der Einlagerung im Lager Insektenfallen aufgestellt worden, um| - . R . N
CC. 6 = . . Uberwachungsaufzeichnungen dargelegt. Koder, die Nisse enthalten,| Empfehlung
den Erfolg der ReinigungsmafRnahmen zu Gberprifen? ;
sollten nicht verwendet werden.
cC. 6 Sind Hinweise mit den wesentlichen Hygienevorgaben in den|Hinweise mit den wichtigsten Hygienevorgaben missen sichtbar in der Nichtkritisches
' Packbereichen fir Arbeitskrafte und Besucher sichtbar? Packeinrichtung angebracht sein. Musskriterium
CC. 6 Qualitatskontrolle
Existiert ein dokumentierter Priifvorgang, um eine Ubereinstimmung mit Eine Prufvorgang ISt. etabliert, um smherzustgl_l_en, dass Produkte in Nichtkritisches
CC. 6 ;- oo ; Ubereinstimmung mit den definierten Qualitatsstandards verpackt o
den definierten Qualitatsstandards sicherzustellen? werden Musskriterium
Wird eine Steuerung der Temperatur und Luftfeuchtigkeit (falls Wenn verpackte. Produkte auf dem landwirtschaftlichen Betrlgb gelagert "
. . werden, muss die Steuerung von Temperatur und Luftfeuchtigkeit (falls Kritisches
CC. 6 anwendbar) durchgefiihrt und dokumentiert, falls verpackte Produkte auf . - L2 . . o
. . . anwendbar) in Ubereinstimmung mit den Ergebnissen der| Musskriterium
dem landwirtschaftlichen Betrieb gelagert werden? . . .
Hygienegefahrenanalyse eingehalten und dokumentiert werden.
. Bewegungen der Ware im Lager werden gesteuert, um die maximale
?
cc. 6 Werden Bewegungen im Lager gesteuert? Produktqualitdt und Sicherheit zu gewahrleisten. Empfehlung
cC . 6 Gibt es ein Verfahren, um Messgerate und Ausristungen zur|Prifmittel (z.B. Waagen, Thermometer) missen regelmafig in| Nichtkritisches
' Temperaturkontrolle zu Uberprifen? Anlehnung an die Gefahrenanalyse kalibriert werden. Musskriterium
CC. 6 Uberwachung von Nagetieren und Végeln
Werden alle Elnggpgsberelche 2 (;Tebaude_z_n 'oder Ausr'ustungen Visuelle Beurteilung von allen Gebauden und Ausristungen, welche mit| Nichtkritisches
CC. 6 angemessen deschitzt, um, wo praktisch moglich, den Einfall von . . W o
. .. ) den geernteten Produkten in Kontakt kommen. Kein N/A zulassig. Musskriterium
Nagetieren und Végeln zu vermeiden?
CC. 6 Sind Plane mit den Kdderstellen und/oder den Fallen vorhanden? Ein Plan mit den Kdderstellen muss vorhanden sein. Nichtkritisches

Musskriterium
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NO

Kontrollpunkt

Erfullungskriterium

Grad

CC. 6

Werden die Kdder so platziert, dass andere Tiere keinen Zugang
haben?

Visuelle Uberpriifung. Andere Tiere diirffen keinen Zugang zum Kéder|
haben. Kein N/A zulassig.

Nichtkritisches
Musskriterium

CC. 6

Liegen detaillierte Aufzeichnungen Uber Schadlingsiberwachungen und
notwendige MaRnahmen vor?

Aufzeichnungen liber Schadlingsiiberwachungen und daraus folgenden
Aktionsplanen liegen vor. Es genlgen die Aufzeichnungen des
Erzeugers. Im Falle eines Schadlingsbefalles miissen Uberpriifungen
stattfinden. Fur den Fall das Ungeziefer vorhanden ist, muss der|
Erzeuger eine Kontaktnummer eines Schadlingsbekampfers oder einen
Befahigungsnachweis zur innerbetrieblichen Schadlingsbekdmpfung
vorlegen.

Nichtkritisches
Musskriterium

CC. 6

Nacherntebehandlungen (N/A, wenn keine Nacherntebehandlungen stattfinden)

CC. 6

Werden alle Anweisungen auf dem Etikett befolgt?

Es gibt eindeutige Verfahren und eine Dokumentation ist verfigbar, z.B.
Ausbringungsaufzeichnungen von Nachernte-Bioziden und
Pflanzenschutzmitteln und Daten Uber das Verpacken/die Lieferung
behandelter Produkte, die zeigen, dass die Anweisungen auf dem Etikett
fur eingesetzte Chemikalien eingehalten werden.

Kritisches
Musskriterium

CC. 6

Sind alle Biozide und Pflanzenschutzmittel, welche fir die
Nacherntebehandlung der geernteten Kulturen verwendet werden, im
Land der Anwendung offiziell zugelassen?

Alle Biozide und Pflanzenschutzmittel, welche fir die
Nacherntebehandlung der geernteten Kulturen verwendet werden, sind
im Land der Anwendung von der zustdndigen Behorde offiziell
zugelassen oder genehmigt. Sie sind anerkannt fur den Gebrauch im
Land der Anwendung und flr die Anwendung bei der geernteten Kultur,
bei welcher sie, wie auf dem Etikett der Biozide und Pflanzenschutzmittel
aufgefihrt, angewendet werden. Wenn keine offiziellen Bestimmungen
der Registrierung vorliegen, wird auf die GLOBALGAP (EUREPGAP)-
Richtlinie (Anlage CB.2 PSM) und auf den Internationalen FAO-
Verhaltenskodex zur Verteilung und Gebrauch von Pflanzenschutzmitteln
verwiesen.

Kritisches
Musskriterium

CC. 6

Werden nur Biozide und Pflanzenschutzmittel, die in der EU nicht
verboten sind, bei geernteten Kulturen, die in der EU verkauft werden
sollen, angewendet?

Die Aufzeichnungen Uber die Nacherntebehandlung mit Bioziden und
Pflanzenschutzmitteln belegen, dass innerhalb der letzten 12 Monaten
bei nach GLOBALGAP (EUREPGAP) angebauten und geernteten
Kulturen, die fir den Verkauf in der EU bestimmt sind, keine in der EU
verbotenen Biozide und Pflanzenschutzmittel eingesetzt worden sind
(79/117/EWG-Richtlinie des Rates Uber das Verbot des
Inverkehrbringens und der Anwendung von Pflanzenschutzmitteln, die

bestimmte Wirkstoffe enthalten).

Kritisches
Musskriterium

Ubersetzung von: Carsten Everink

©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,

Spichernstr. 55, D-50672 Kdln (Cologne); Germany Tel: +49-221-57993-25;

http://www.globalgap.org




CPCC- IFA
Vorlaufige deutsche Endversion
(In Zweifelsfallen gilt die englische Version)

Code Ref.: IFA 3.0-2 CP
Version: V3.0-2_Sep07
Section: Drusch- und Hackfriichte

Page: 7 of 9
N° Kontrollpunkt Erfiillungskriterium Grad
Eine aktuelle aufgezeichnete Liste mit den Handelsnamen (einschlieBlich
- o . aller aktiven Wirkstoffe) aller Nacherntebehandlungsmittel, die auf
cC . 6 4 Z\S;ge?/\llgir?kzjtijzlilr? I&:r:eaﬁbirb:lLlj(:e’:aKCL:?L:p;?\bveehn?vr;dr:sggjvrglrz’zln und aktuellen oder in den letzten 12 Monaten angebauten GLOBALGAP Nichtkritisches
' anerkannt éind” 9 (EUREPGAP)-Kulturen eingesetzt wurden, liegt vor. Die Liste Musskriterium
' berlcksichtigt alle Anderungen lokalen und nationalen Rechts fiir
Biozide und Pflanzenschutzmittel. Kein N/A zulassig.
P . . . Die fiir die Nacherntebehandlung mit Bioziden und Pflanzenschutzmitteln
cC . 6 5 :(S(t)rileeftizglinAcTVl\i(;:ﬂuw?gsteencm?;lss,?gh\t/gs nég?i';?:ﬂgﬁfo%: %?g;ggﬁ’ technisch verantwortliche Person kann ausreichendes Fachwissen durch Kritisches
' und Igflanzenschutzmitteln nachzuweisen? 9 ‘[national anerkannte Zertifikate oder Teilnahme an Schulungen (z.B.| Musskriterium
) Sachkundenachweis) nachweisen.
V\;urden die . Nacherntebfehandlungen m|.t I'3|(r)sz'|den und In allen Nacherntebehandlungen mit Bioziden und Pflanzenschutzmitteln i
cc 6 6 Pflanzenschutzmitteln aufgezeichnet, einschlieflich der wird die Chargen-/Partienummer der behandelten  Produkte Kritisches
' Produktkennzeichnung geernteter Kulturen (z.B. Chargen- aufaezeichnet Musskriterium
/Partienummer des Produktes)? 9 )
In allen Aufzeichnungen zu Nacherntebehandlungen mit Bioziden und
cC . 6 7 Wurde der Standort der Nacherntebehandlung mit Bioziden und|Pflanzenschutzmitteln ist die geographische Lage, der Name des Kritisches
' Pflanzenschutzmitteln aufgezeichnet? landwirtschaftlichen Betriebes/der Koordinaten oder der Ort, an dem die| Musskriterium
Erzeugnisse behandelt werden, aufgezeichnet.
Wurden die Behandlungsdaten der Nacherntebehandlung mit Bioziden In allen Aufzelchlnungell'\ zu Nacherntebehandlungen mit Bioziden und Kritisches
CC. 6 8 und Pflanzenschutzmitteln aufaezeichnet? Pflanzenschutzmitteln ist das exakte Datum (Tag/Monat/Jahr) der Musskriterium
9 ) Behandlung aufgezeichnet.
Wurde die Art der Nacherntebehandlung mit Bioziden und In allen Aufzelchlnunger? zu'NacherntebehandIungen mlt Bioziden und Kritisches
CC. 6 9 Pflanzenschutzmitteln aufaezeichnet? Pflanzenschutzmitteln wird die Behandlungsart (z.B. spriihen, benebeln, Musskriterium
9 ) begasen usw.) aufgezeichnet.
Wurde der Handelsname der Nacherntebehandlung mit Bioziden und In allen Aufzelchlnungen' zu Nacherntebehandlungen mit 3|02|dgn und Kritisches
CC. 6 10 . . Pflanzenschutzmitteln wird der Handelsname und der aktive Wirkstoff o
Pflanzenschutzmitteln aufgezeichnet? . Musskriterium
der angewandten Produkte aufgezeichnet.
Wurde die Aufwandsmenge fir die Nacherntebehandlung mit Bioziden In allen Aufzelchlnungen 2 Na'lcherntebehandlungen. mit BIO.Z'den und Kritisches
CC. 6 11 . ; Pflanzenschutzmitteln wird die Aufwandsmenge in Gewicht oder o
und Pflanzenschutzmitteln aufgezeichnet? Musskriterium

Volumen pro Liter Wasser bzw. pro anderem Tragermittel aufgezeichnet.

Ubersetzung von: Carsten Everink
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Wurde der Name des Anwenders der Nacherntebehandlung mit In allen Aufzelchlnungen'zu Nacherntebehandiungen m.lt Bioziden und Nichtkritisches
CC. 6 12 | 5. . . . Pflanzenschutzmitteln wird der Name der Person, die das Produkt o
Bioziden und Pflanzenschutzmitteln aufgezeichnet? . Musskriterium
angewendet hat, aufgezeichnet.
Wurde die Begriindung fiir die Nacherntebehandlung mit Bioziden und In allen Aufzelchlnungen 2 Nachernteber_m_andlgngen mit Bioziden und Nichtkritisches
CC. 6 13 Pflanzenschutzmitteln aufaezeichnet? Pflanzenschutzmitteln wird der gebrauchliche Name des zu Musskriterium
9 ) behandelnden Schadlings bzw. der Krankheit, aufgezeichnet.
Ein dokumentierter Nachweis zeigt, dass die Erzeuger alle
cC . 6 14 Werden alle Nacherntebehandlungen mit Pflanzenschutzmitteln auch|Nacherntebehandlungen mit Bioziden und Pflanzenschutzmitteln auch Kritisches
' bzgl. der Punkte CB.8.6 dieses Dokumentes berlicksichtigt? bzgl. der Punkte CB.8.6 dieses Dokumentes berlicksichtigt und| Musskriterium
dementsprechend handelt.
CC. 6 Lagerung geernteter Kulturen
Alle Glihlampen, Glasrohren, Lampen und Fassungen, die sich (ber
geernteten Kulturen befinden und Materialien, die fir die Handhabung
mit Ernteprodukten benutzt werden, sind entsprechend sicher gebaut
cC. 6 1 Ist der Gefahr einer Verunreinigung durch Glas oder anderer{oder sind geschitzt, um eine Verunreinigung des Lebensmittels bei Kritisches
' physikalischer Verunreinigungen vorgebeugt worden? Bruch zu verhindern. Der Gefahr der Verunreinigung mit anderen| Musskriterium
physikalischen Fremdkdrpern muss ebenfalls vorgebeugt werden. Dies
gilt fiir befristete Lager, langfristige Lager und alle Verladebereiche der
Produkte.
Ist der Zugang fiur Haustiere und VOgel zu Einrichtungen|Der Zugang von Haustieren und Voégeln zu Einrichtungen ist Kritisches
CC. 6 2 |5 a . ], . - ; o
eingeschrankt? eingeschrankt, um eine Verunreinigung der Erntekulturen zu verhindern. | Musskriterium
Wo eine Lagerung Uber einen langeren Zeitraum erfolgt, muss der
Landwirt die Erfiillung der Anforderungen durch Aufzeichnungen Uber die
regelmaRige Kontrolle und daraus resultierende MalRnahmen
nachweisen. Hierzu gehoren: Ein regelmafliges Uberwachen der
Gibt es fur Produkte, die eine langere Lagerzeit benétigen, eine Temperaturen und. Fjes. Zustands des P_r_oduktes einschlieflich Kritisches
CC. 6 3 - . Nachforschungen hinsichtlich beobachteter Veranderungen, Vogel- und o
spezifische Lagerstrategie? Musskriterium

Nagetieraktivititen sowie Eindringen von Wasser, MaRnahmen bei
Erwarmungen und deren Behebung. Die Haufigkeit der Kontrollen kann
reduziert werden, wenn sich die Situation im Lager stabilisiert hat. Kein
N/A zulassig, es sei denn, eine langerfristige Lagerung wird nicht
durchgefiihrt.
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N° Kontrollpunkt Erfiillungskriterium Grad
Ist die Lagerung an die Art des Ernteproduktes und die Lagerumstande Die Lagerung kaqn drauBen ~oder _drinnen erfolgen.  Die ”
. . ) . Lagerbedingungen sind der Art des Ernteproduktes und den Kritisches
CC. 6 angepasst? Wird die Lagerung durch den Stand der Technik unterstitzt, o N . L o
; - L L Lagerumstanden angepasst (geschiitzt vor Witterungseinflissen durch| Musskriterium
um die Gefahr einer Verunreinigung zu minimieren? . .. . . -
dichte Bdden, geeignete Wande und Tlren usw.).
Werden Erntekulturen, die wahrend der Lagerung zur Verschlechterung|Schaden durch Erhitzung missen vermieden werden. Ausristungen, die
ihrer Qualitatseigenschaften neigen, entsprechend gelagert, wenn sie|zur Verbesserung der Lagersituation geeignet sind (Kuhlungen, Geblase i
. , oo " . - : Kritisches
CC. 6 langer als ein paar Tage gelagert werden? Hat das Erntegut bei einerlusw.) missen, insofern anwendbar, verfigbar sein. Der Erzeuger Musskriterium
langeren Lagerdauer einen Feuchtigkeitsgehalt und eine Temperatur,|demonstriert die Eignung der Anlagen im Gesprach. Kein N/A zulassig,
welche der Lagerung angemessen ist? es sei denn, Lagerung findet nicht Ianger als einige Tage statt.
Hat q.le verantwortliche Person leichten Zugang zu Geraten zur Die verantwortliche Person demonstriert Umsetzung durch Vorzeigen Kritisches
CC. 6 Lageriberwachung (Thermometer usw.), wenn geerntete Kulturen N - : . o
von Geraten zur Uberwachung oder einer festgelegten Vorgehensweise. | Musskriterium
gelagert werden?
Werden Trocknungsgerate (Getreide usw.) regelmaﬁlg ggmal’& den Aufzeichnungen zur Instandhaltung und Gebrauchsanweisungen sollten
CC. 6 Herstellerangaben gewartet und werden hierzu Aufzeichnungen " ; Empfehlung
N verfligbar sein.
gefiihrt?
Sind be|. Lagerung in einem Flach.lager im AuBenberglch feste Ladebereiche sollten sauber und ohne Senken und Bereiche sein, wo
CC. 6 Ladebereiche vorhanden, die sauber sind und auf denen kein Wasser| _. . Empfehlung
sich Wasser sammeln kdnnte.
stehen kann?
CC. 6 Transport
Wird der Transport weg vom landwirtschaftlichen Betrieb vom Erzeuger,| . . . - I . N . -
cC. 6 selbst durchgefiihrt und geschieht dies abgedeckt nach dem Beladen Landwirte/Ausfihrende mussen Ubereinstimmung im  Gesprach| Nichtkritisches

und wahrend des Transportes?

darlegen.

Musskriterium
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