Hygiene-Checkliste 2025

Betriebsname:

Datum:

OGK-Nummer:

Unterschrift:

Die EU-Lebensmittelhygiene-Verordnung gilt fiir alle Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen fir
Lebensmittel, einschlieBlich der Beforderung, der Lagerung und der Behandlung von Primdrerzeugnissen am
Erzeugungsort, einschlieBlich der korrekten Verwendung von Pflanzenschutzmitteln und Bioziden. Sobald Gemiise
oder Obst behandelt (z.B. durch Waschen, Umfiillen, Kihlen, Lagern, Beférdern, Schneiden, Biindeln), gelagert oder
beférdert wird, unterliegen die Betriebe der Lebensmittelhygieneverordnung.

Kriterium

Wer ist verantwortlich?

Erfiillt

Ja |Nein

Bemerkung

Allgemeine Anforderungen

Rauchverbot

In den Arbeitsraumen und wahrend der Arbeit

Deutlich sichtbare Hinweisschilder in den Rdumen

Einweisung in Hygiene beim Umgang mit Obst und Gemiise sowie Speisekartoffeln

Mitarbeiterschulung

[
L

Einweisung der Saisonarbeiter

Wassersplilung vorhanden

Mit Handwaschbecken ausgestattet

Themen: L] L

Sauberkeit |:| |:|

Sorgsamer Umgang mit dem Erntegut, keine |:| |:|
Fremdkorper im Erntegut

o Abfallentsorgung D |:|

Toiletten D |:|

Sauberkeit gewdhrleistet

Handwaschbecken

Warm- und Kaltwasserzufuhr vorhanden

Geeignete Reinigungsmittel vorhanden

Papier- oder Einmalhandtiicher vorhanden

Sauberkeit gewdhrleistet

Mullbehédlter

Geeignete, einwandfreie Behdltnisse

Abfalllager

Separate, geeignete Vorkehrungen fiir die Miilllagerung
und -entsorgung

Frei von Schadlingen und Ungeziefer

Erste-Hilfe-Kasten in der Ndhe des Arbeitsbereiches

Innenbereich — gut sichtbar vorhanden

Aullenbereich — gut sichtbar vorhanden

Anforderungen an raumliche und technische Ausstattungen

Vermeidung von Kreuzkontaminationen bei Allergenen |

Sauberkeit der Raume

Reinigungsplan vorhanden |

Betriebsfahrzeuge

Eignung fir Verladung und Transport von Ernteprodukten

Sauberkeit nachgewiesen / gewéhrleistet; MaBnahmen
zur Reinigung vorhanden

Transport des Ernteguts

Sauberkeit der Transportbehéalter (Reinigungsplan)
gewdhrleistet

Waschen des Ernteguts

Geeignete Vorrichtungen vorhanden

Sauberkeit gewdhrleistet

Qualitdt des Waschwassers (Trinkwasserqualitat)

Korrosionsbestdandiges Material

Tische, Schneidbrenner, Schneidwerkzeuge

Sauberkeit gewdhrleistet l

Sortieranlagen

Sauberkeit gewdhrleistet |
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